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Boulanger – Pâtissier 

Glacier - Traiteur 
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	



Noël 
Nos bûches sont disponibles en 4, 6 ou 8 personnes  

(Exception de l’Amande framboise, la Ferrero, et la Charlotte 
aux fraises, uniquement 6 personnes) 

 

Les Classiques: 

La Moka – 3,50€/pers     
Crème au beurre moka, biscuit Savoie          
 
La Crème Fraîche – 4,00€/pers 
Crème fraîche fruits frais, biscuit savoie                          
 
Les incontournables: 

La Dacquoise – 3,90€/pers 
crème au beurre pralinée, biscuit amande, ganachée chocolat 
 
La Panna Cotta – 3,90€/pers 
Mousse chocolat fondant, crème cuite à la vanille sur une base 
croquant praliné 
 
La Ferrero – 3,90€/pers 
Mousse chocolat fondant, biscuit noisette, crémeux chocolat au lait, 
praliné à l’ancienne 
 
L’Amande framboise – 3,90€/pers 
Mousse lait d’amande et mousse framboise, biscuit amande 
 
La petite nouvelle: 

La Charlotte aux fraises – 4,20€/pers 
Mousse fraise, intérieur crème de mascarpone et vanille, compotée 
fruits rouges, biscuit cuillère 
 

 



Nouvel an 
Nos gâteaux sont disponibles en 4, 6 ou 8 personnes sauf la 

Charlotte aux fraises, 6 personnes uniquement 

(Le Moka et le crème fraiche en forme de coeur) 

 

Les Classiques: 

Le Moka – 3,50€/pers 
Crème au beurre moka, biscuit Savoie 
 
Le Crème Fraîche – 4,00€/pers 
Crème fraîche fruits frais, biscuit savoie 
 
Les incontournables: 

Le Dacquois – 3,90€/pers 
crème au beurre pralinée, biscuit amande, pralin 
 
Le Panna Cotta – 3,90€/pers 
Mousse chocolat fondant, crème cuite à la vanille sur une base 
croquant praliné 
 
Le Ferrero – 3,90€/pers 
Mousse chocolat fondant, biscuit noisette, crémeux chocolat au lait, 
praliné à l’ancienne 
 
L’Amande framboise – 3,90€/pers 
Mousse lait d’amande et mousse framboise, biscuit amande 
 
Le Samba – 3,90€/pers 
Mousse chocolat au lait, mousse chocolat fondant, biscuit chocolat 
 
La petite nouvelle: 

La Charlotte aux fraises – 4,20€/pers 
Mousse fraise, intérieur crème de mascarpone et vanille, compotée 
fruits rouges, biscuit cuillère 



Les desserts glacés 
 

L’Igloo (8 ou 12 pers) – 4,70€/pers 
Glace à la vanille – Sorbet fraise – Meringue italienne 
 
Le Père Noël (8 pers uniquement) – 4,70€/pers 
Sorbet passion – Sorbet framboise 
 
La Corne d’abondance (min 6 pers) – 4,20€/pers 
3 boules assorties par personnes (15€ la corne en nougatine) 
 
Le Traîneau (min 6 pers) – 4,20€/pers 
3 boules assorties par personne (15€ le traîneau en chocolat) 
 
Bûche glacée (8 pers uniquement) – 4,70€/pers 
Vanille - Chocolat 
 
Sorbets au litre – 9,50€ 
Framboise – Passion – Fraise – Mangue 
Fraise/basilic – Citron vert  
 
Glaces au litre – 9,00€ 
Vanille – Chocolat – Speculoos – Moka 
Lait d’amande – Rhum/raisins 
 
 

Mignardises 
 
Assortiment de biscuits sucrés et grand choix de pralines 
 
Choix de 7 mignardises – 1,20€/pièce 
Dacquois, javanais, éclair, chocolat, framboise, tartelette citron et 
tartelette myrtille 



Pains et brioches 
 
 
Pistolet blanc 
Pistolet cuit sur pierre 
Pistolet long 
Mini-pains de table 
(Pavot, sésame, noix, lardon, ancienne, parmesan, forestier, baguette) 
Sandwich 
Mini sandwich 
Etoile campagnarde 
Pains de table en sapin 
 
Baguette cuite en filet 
Baguette cuite sur pierre 
Baguette forestière (Céréales) 
Baguette aux noix 
Baguette au lard 
 
Pain aux noix 
Pain abricots-raisins secs 
Pain figue et noix 
Pain brioché (400gr) 
Pain toast 
 
Cramique (grand et petit) 
Craquelin 
Teji (chocolat blanc) 
 
Cougnous: Sucre et raisins – Sucre - chocolat 
125gr - 250gr - 500gr - 1kg 
 
 
 
 
 
 
 



Le côté salé 
 
 
Pain surprise 
Minis pistolets ou minis sandwichs garnis (garniture à définir) 
 
Plateau fromage sur mesure 
4,50€/pers ! en dessert (pain compris) 
9,00€/pers ! en repas (pain compris) 
 
Plateau fromage/charcuterie 
10,00€/pers (pain compris) 
 
Plateau raclette 
8,00€/pers 
 
Fondue Suisse 
7,00€/pers ( ½ baguette par personne comprise) 
 
 

La Galette des Rois 
 

Disponible à partir du 4 janvier 2017 
N’hésitez pas à la réserver! 

 
 
Galette feuilletée frangipane 
 
Galette feuilletée frangipane poire éclats de chocolat 
 
 
 
 
 



Infos pratiques 
	

Heures d’ouverture pendant les fêtes 

 BONINNE PROFONDEVILLE 

Du Mardi 20 décembre 
Au 

Samedi 24 décembre 

 

7h à 18h30 

 

Dimanche 25 décémbre 7h à 13h 

Lundi 26 décembre Fermé 

Du Mardi 27 décembre 
Au 

Samedi 31 décembre 

 
7h à 18h30 

 

Dimanche 1er Janvier 7h à 13h 

  

Nous serons fermé le lundi 2 janvier et le mardi 3 janvier 2017 

 

Commandes 

Afin de nous permettre la meilleure organisation possible, nous vous 
invitons à passer vos commandes uniquement sur place ou par 

téléphone. 

081/21.48.77 (BONINNE) 
081/22.44.76 (PROFONDEVILLE) 

 
Au fur et à mesure le choix risque de se restreindre. Nous ferons notre 
possible pour satisfaire vos envies. Toutefois, nous vous suggérons de 

ne pas tarder à faire votre choix. 
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